Det hir behover du:

v’ 5 dl strosocker
v’ 15 dl vatten

v/ Glasburkar
eller hoga glas

v’ Smala pinnar
t.ex grillpinnar

v Kliidnypor

v’ Karamellfiirg
(valfritt)
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@ Be en vuxen om hjalp att
koka sockret och vattnet

sa att allt socker loser sig.

e Hall det smalta sockret

i glas och tillsdtt karamellfarg.
e Doppa ner pinnen i socker-
16sningen, ta upp pinnen

och rulla den i strosocker.

e Klam fast pinnen i klad-
nypan och satt ner pinnen

i burken med dnden ungefar
en centimeter fran botten,
pinnen skall inte rora sidorna.
Ror inte runt. Lat sedan bur-

ken sta i ca en vecka, ta sedan
forsiktigt ur pinnen och at. 7
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Nar vi smalter sockret i vatten separeras sockrets

molekyler ifran varandra och fastnar pa vattenmolekylerna.
Det kallas att sockret l6ser sig. Nar det dr slut pa vatten-
molekyler att fastna pa kallas det for att 16sningen dr
madttad. Nar 16sningen svalnar igen sa binder socker-
molekylerna till sockret pa pinnen i ett speciellt monster,

I: IEN G M IE N ‘.\ I-IE N ungefdr som ett pussel. Det kallas kristallstruktur.
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